
Ostermenü  

vom 19.04-21.04.19 
 
 

 

 

Räucherlachstatar 
mit Spargelsalat, Kerbelschmand 

und Forellenkaviar 
Smoked salmon tartar 

with asparagus salad, chervil sour cream 

and trout caviar 

*** 
Kokos-Chilisüppchen 

mit asiatischen Aromen 
        Cocos-chili soup 

with asian flavours 

*** 
Rosa gebratener Lammrücken mit Portwein-Reduktion, 

Möhren und Kartoffel-Bärlauchpüree 
Fried rack of lamb with 

port wine reduction, 

carrots and wild 

garlic potato puree 

*** 
„Tarte fine“ dünn gebackene Apfeltarte auf Blätterteig 

mit Vanilleeis und Karamellsauce 
,,Tarte fine“ baked apple tarte 

on puff pastry 

with vanilla ice cream and 

caramel sauce 

 
39,00 € 


