
 

 
 
 
 

 

„Holsteiner Grünkohlteller“ 

Kasselerrücken und Kohlwurst auf deftigem Grünkohl,  

dazu Bratkartoffeln 
"Holstein kale plate" 

Saddle of pork and cabbage sausage on hearty kale,  

served with fried potatoes 

16,90 € 
 

Gebratene Rinderleber  

mit geschmorten Zwiebeln, Kartoffelpüree  

und Apfelmus 
Roasted beef liver  

with braised onions, mashed potatoes  

and apple sauce 

15,90 € 
 

„Hamburger Backfisch“ 

Gebackenes Seelachsfilet mit Salat, Remouladensauce  

und Pommes Frites  
"Hamburger Baked Fish" 

Baked fillet of pollack with salad, remoulade sauce  

and french fries 

14,90 € 
 

Gebratenes Zanderfilet auf Rahm-Sauerkraut  

mit Senfsauce und Kartoffelpüree 
Fried pike-perch fillet on creamed sauerkraut  

with mustard sauce and mashed potatoes 

16,90 € 
 

Vegetarische Kohlroulade  

mit einer körnigen Senfsauce und Kartoffelpüree 
Vegetarian cabbage roulade  

with a grainy mustard sauce and mashed potatoes 

12,90 € 

 
 

   

 

 

 

         Mittagstisch │ Lunch 

        16.01.2024 – 20.01.2024 

 
 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  



 

 
 
 
 

 

„Holsteiner Grünkohlteller“ 

Kasselerrücken und Kohlwurst auf deftigem Grünkohl,  

dazu Bratkartoffeln 
"Holstein kale plate" 

Saddle of pork and cabbage sausage on hearty kale,  

served with fried potatoes 

16,90 € 
 

„Holsteiner Bauernfrühstück“ 

mit Katenschinken, Gewürzgurke und Tomate 
"Holstein farmer's breakfast" 

with cured ham, gherkin and tomato 

13,90 € 
 

„Hamburger Backfisch“ 

Gebackenes Seelachsfilet mit Salat, Remouladensauce  

und Pommes Frites  
"Hamburger Baked Fish" 

Baked fillet of pollack with salad, remoulade sauce  

and french fries 

14,90 € 
 

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch mit einem Ceasar-Salat, 

Kräuterbutter und Baguette 
Fried fillet of sea bass with a Ceasar salad, 

herb butter and baguette 

16,90 € 
 

„Senfeier“ 

Gekochte Bioeier in einer körnigen Senfsauce  

mit Kartoffelpüree und Rote Bete 
"Mustard eggs" 

Boiled organic eggs in a grainy mustard sauce  

with mashed potatoes and beet 

12,90 € 

 
 

   

 

 

 

         Mittagstisch │ Lunch 

        23.01.2024 – 27.01.2024 

 
 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 
 
 
 

 

„Holsteiner Grünkohlteller“ 

Kasselerrücken und Kohlwurst auf deftigem Grünkohl,  

dazu Bratkartoffeln 
"Holstein kale plate" 

Saddle of pork and cabbage sausage on hearty kale,  

served with fried potatoes 

16,90 € 
 

Putengeschnetzeltes „Züricher Art“  

mit frischen Pilzen in Rahmsauce und Butterspätzle 
Sliced turkey "Zurich style"  

with fresh mushrooms in cream sauce and butter spaetzle 

14,90 € 
 

„Hamburger Backfisch“ 

Gebackenes Seelachsfilet mit Salat, Remouladensauce  

und Pommes Frites  
"Hamburger Baked Fish" 

Baked fillet of pollack with salad, remoulade sauce  

and french fries 

14,90 € 
 

Gebratenes Kabeljaufilet, aus nachhaltiger Fischerei, mit 

cremiger Polenta und mediterranem Gemüse in 

Tomatensauce 
Fried cod fillet, from sustainable fishing, with creamy polenta  

and Mediterranean vegetables in tomato sauce 

16,90 € 
 

Mit Rote Bete und Ricotta gefüllte Ravioli 

auf buntem Bohnengemüse und Parmesanschaum 
Ravioli filled with beet and ricotta 

on colorful bean vegetables and parmesan foam 

13,90 € 

 
 

 

 

 

         Mittagstisch │ Lunch 

        30.01.2024 – 03.02.2024 

 
 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 


