
 

 
 
 
 

 

Frischer Stangenspargel aus der Lüneburger Heide 

mit Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln 
Fresh asparagus spears from the Lüneburger Heide 

with sauce hollandaise and parsley potatoes 

19,00 € 
 

Dazu empfehlen wir: 

Holsteiner Katenrauchschinken, aus der Pape geschnitten 
With this we recommend: 

Holsteiner Katenrauchschinken, sliced from the Pape 

27,00 € 
 

Wiener Kalbsschnitzel  
Wiener veal escalope 

35,00 € 
 

Gebratener Leberkäse mit Spiegelei,  

Rahm-Sauerkraut und Kartoffelstampf 
Fried meat loaf with fried egg,  

creamed sauerkraut and mashed potatoes 

16,00 € 
 

Gebratenes Filet vom Zander mit Speckcrumble,  

Rahm-Sauerkraut und Kartoffelstampf 
Fried fillet of zander with bacon crumble,  

creamed sauerkraut and mashed potatoes 

18,00 € 
 

Süß-Sauer eingelegte Bratheringe  

mit Bratkartoffeln und Salatgarnitur 
Sweet and sour pickled roast herrings  

with fried potatoes and salad garnish 

14,00 € 
 
   

        

 

 

 

         Mittagstisch │ Lunch 

        07.05.2024 – 11.05.2024 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  



 

 
 
 
 

 

Frischer Stangenspargel aus der Lüneburger Heide 

mit Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln 
Fresh asparagus spears from the Lüneburger Heide 

with sauce hollandaise and parsley potatoes 

19,00 € 
 

Dazu empfehlen wir: 

Holsteiner Katenrauchschinken, aus der Pape geschnitten 
With this we recommend: 

Holsteiner Katenrauchschinken, sliced from the Pape 

27,00 € 
 

Wiener Kalbsschnitzel  
Wiener veal escalope 

35,00 € 
 

Hausgemachte Frikadelle (halb Rind, halb Schwein)  

mit Kohlrabistiften in Rahm und Petersilienkartoffeln 
Homemade meatball (half beef, half pork)  

with kohlrabi sticks in cream and parsley potatoes 

15,00 € 
 

Gebratenes Filet vom Fjordlachs  

auf einem asiatischem Gemüsecurry und Basmatireis 
Fried fillet of fjord salmon  

on an Asian vegetable curry and basmati rice 

18,00 € 
 

„Holsteiner Bauernfrühstück“  

mit Katenschinken, Gewürzgurke und Tomate 
"Holstein farmer's breakfast"  

with cured ham, gherkin and tomato 

14,00 € 
 
   

        

 

 

 

         Mittagstisch │ Lunch 

        14.05.2024 – 18.05.2024 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

  



 

 
 
 
 

 

Frischer Stangenspargel aus der Lüneburger Heide 

mit Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln 
Fresh asparagus spears from the Lüneburger Heide 

with sauce hollandaise and parsley potatoes 

19,00 € 
 

Dazu empfehlen wir: 

Holsteiner Katenrauchschinken, aus der Pape geschnitten 
With this we recommend: 

Holsteiner Katenrauchschinken, sliced from the Pape 

27,00 € 
 

Wiener Kalbsschnitzel  
Wiener veal escalope 

35,00 € 
 

Hausgemachtes Hühnerfrikassee mit Spargel, 

 Erbsen und Champignons, dazu Basmatireis 
Homemade chicken fricassee with asparagus, 

 peas and mushrooms, served with basmati rice 

16,00 € 
 

„Mixed Grill“ 

Verschiedene Fischfilets mit einem Ceasar-Salat,  

Kräuterbutter und Baguette 
"Mixed Grill" 

Various fish fillets with a ceasar salad,  

herb butter and baguette 

18,00 € 
 

Warmer Kaiserschmarr´n  

mit Apfelkompott und Vanilleeis 
Warm Kaiserschmarr'n  

with apple compote and vanilla ice cream 

10,00 € 
 
   

        

 

 

 

         Mittagstisch │ Lunch 

        21.05.2024 – 25.05.2024 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 


