
 

 
 
 
 

 

Hausgemachtes Rindergulasch  

mit Apfelrotkohl und Kartoffelkloß 
Homemade beef goulash  

with apple red cabbage and potato dumpling 

13,90 € 
 

„Mixed Grill“ 

Verschiedene Fischfilets mit einem Ceasar-Salat,  

Kräuterbutter und Baguette 
"Mixed Grill" 

Assorted fish fillets with a ceasar salad,  

herb butter and baguette 

15,90 € 
 

„Senfeier“ 

Gekochte Bioeier in einer körnigen Senfsauce  

mit Kartoffelpüree und Rote Bete 
"Mustard eggs" 

Boiled organic eggs in a grainy mustard sauce  

with mashed potatoes and beet 

10,90 € 
 

„Hamburger Backfisch“ 

Gebackenes Seelachsfilet mit Salat, Remouladensauce  

und Pommes Frites 
"Hamburger Baked Fish" 

Baked fillet of pollack with salad, remoulade sauce 

and french fries 

13,90 € 
 

Deftiger Erbseneintopf mit Wiener Würstchen 
Hearty pea stew with wiener sausage 

8,90 € 
 
 
 
 

 

 

 

 

         Mittagstisch │ Lunch 

        29.11.2022 – 03.12.2022 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 
 
 

 

Rotes Hähnchencurry nach thailändischer Art  

mit Gemüse und Basmatireis 
Thai style red chicken curry  

with vegetables and basmati rice 

14,90 € 

 

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Dillsauce,  

Kartoffel-Möhrenstampf und einem kleinen Salat 
Fried sea bass fillet with dill sauce,  

mashed potatoes and carrots and a small salad 

15,90 € 

 

Penne in Limonen-Spinatsauce 

mit Birnen und karamellisierten Walnüssen 
Penne in lime and spinach sauce 

with pears and caramelized walnuts 

10,90 € 

 

„Hamburger Backfisch“ 

Gebackenes Seelachsfilet mit Salat, Remouladensauce  

und Pommes Frites  
"Hamburger Baked Fish" 

Baked fillet of pollack with salad, remoulade sauce  

and french fries 

13,90 € 

 

Deftiger Linseneintopf mit Wiener Würstchen 
Hearty lentil stew with wiener sausage 

8,90 € 

 
 
 

  

 

 

 

          Mittagstisch │ Lunch 
        06.12.2022 – 10.12.2022 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


