
 

 
 
 
 

 
 
 
 

Hausgemachte Kohlroulade 

mit Specksauce und Petersilienkartoffeln 
Homemade cabbage roll  

with bacon sauce and parsley potatoes 

10,90 € 
 

„Mixed Grill“ Verschiedene Fischfilets mit einem Ceasar-Salat, 

Kräuterbutter und Baguette 
"Mixed Grill" Assorted fish fillets with a ceasar salad,  

herb butter and baguette 

13,90 € 
 

Flammkuchen „Italiano“ 

mit Tomatensauce, Käse, Parmaschinken, Rucola und gehobeltem 

Parmesan 
Tarte flambée "Italiano 

with tomato sauce, cheese, Parma ham, arugula and shaved parmesan cheese 

10,90 € 
 

„Hamburger Backfisch“ 

Gebackenes Seelachsfilet mit Salat, Remouladensauce  

und Pommes Frites  
"Hamburger Baked Fish" 

Baked fillet of pollack with salad, remoulade sauce and french fries 

12,90 € 
 

Spagetti „Bolognese“ 

mit einer Tomaten-Rindfleischsauce, Parmesan und einem 

Beilagensalat 
Spaghetti "Bolognese" 

with a tomato beef sauce, Parmesan cheese and a side salad 

 10,90 € 
 
 
 
 

 

 

 

 

         Mittagstisch │ Lunch 

        27.09.2022 – 1.10.2022 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 
 
 

 

 

Schnitzel vom Landschwein „Wiener Art“ 

mit Pommes Frites und buntem Salat 
Schnitzel of country pork "Vienna style“ 

with french fries and colorful salad 

11,90 € 

 

Hausgemachte Semmel-Speckknödel auf einem herbstlichen 

Pilzragout mit Butterbröseln und gerösteten Zwiebeln 
Homemade bread and bacon dumplings on an autumnal mushroom ragout  

with buttered breadcrumbs and roasted onions 

12,90 € 
 

„Senfeier“ 

Gekochte Bioeier in einer körnigen Senfsauce  

mit Blattspinat und Kartoffelpüree 
"Mustard Eggs" 

Cooked organic eggs in a grainy mustard sauce  

with leaf spinach and mashed potatoes 

10,90 € 
 

„Hamburger Backfisch“ 

Gebackenes Seelachsfilet mit Salat, Remouladensauce  

und Pommes Frites  
"Hamburger Baked Fish" 

Baked fillet of pollack with salad, remoulade sauce  

and french fries 

12,90 € 
 

Deftiger Erbseneintopf 

mit Gemüse, Eisbeinfleisch und Wiener Würstchen 
Hearty pea stew 

with vegetables, ice-leg meat and vienna sausage 

9,90 € 

 
 
 
 

  

 

 

 

          Mittagstisch │ Lunch 
        04.10.2022 – 08.10.2022 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 
 
 

 

Hausgemachte Blutwurst-Ravioli 

auf mildem Rahmsauerkraut mit gerösteten Zwiebeln 
Homemade black pudding ravioli 

on mild cream sauerkraut with roasted onions 

11,90 € 
 

Rosa gebratenes Thunfischfilet 

auf einem roten Thai-Gemüsecurry mit Basmatireis 
Pink fried tuna fillet 

on a red Thai vegetable curry with basmati rice 

15,90 € 
 

Frische Kalbsbratwurst 

mit jungem Wirsing in Rahm und Petersilienkartoffeln 
Fresh veal sausage  

with young savoy cabbage in cream and parsley potatoes 

12,90 € 
 

„Hamburger Backfisch“ 

Gebackenes Seelachsfilet mit Salat, Remouladensauce  

und Pommes Frites  
"Hamburger Baked Fish" 

Baked fillet of pollack with salad, remoulade sauce  

and french fries 

12,90 € 
 

Gebackener Ziegenkäse mit Blattsalaten, 

Balsamico-Vinaigrette und Grantapfelkernen 
Baked goat cheese with leaf lettuce, 

balsamic vinaigrette and pomegranate seeds 

10,90 € 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

    Mittagstisch │ Lunch 
     11.10.2022 – 15.10.2022 

 


