
 

 
 
 

 

 

Mittagsspeisen 

Zügig, aber ohne Hast 

Lunch - Menu 
 

Montag, 15.07.2019 - Freitag, 19.07.2019 
von 11:30 Uhr bis 17:00 Uhr 

Monday, 15.07.2019 - Friday, 19.07.2019 
from 11:30 till 17:00 

 

Unsere Mittagstischgerichte 

  

Gekochter Rindertafelspitz mit Meerrettichsauce,                12,90€ 

buntem Gemüse und Salzkartoffeln  

Boiled beef with horseradish sauce,                

colorful vegetables and boiled potatoes 

 

Gebratenes Filet vom Steinbeißer mit Weissweinschaum,   13,90€ 

Tomaten-Parmesanrisotto und Fenchelgemüse  

Roasted fillet of loach with white wine foam,    

Tomatos-parmesan risotto with fennel vegetables 

  

Hähnchenbrust in Cornflakes-Panade mit Currysauce,       12,90€ 

Süßkartoffelstampf und einem Beilagensalat  

Chicken breast in cornflakes panade with curry sauce, 

mashed sweet potatoes and a side salad 

 

Vegetarische Pasta, gefüllt mit Spinat und Ricotta,               10,90€ 

Pestosauce und Oliven-Tapenade  

Vegetarian pasta filled with spinach and ricotta,    

pesto sauce and olive tapenade 

 

Deftiger Gemüseeintopf mit Rindfleisch   9,90€ 

und Kartoffeln  

Hearty vegetable stew with beef  

and potatoes 

 

Wählen Sie ein 0,2l Softgetränk Wasser, Cola, Cola light, 

Fanta, Spezi, Sprite  oder Apfelschorle 

(Coca-Cola Zero ist im Angebot nicht enthalten) 

mit den oben aufgeführten Speisen für nur 1,90 €. 
 

Take a 0,2l Soft Drink for 1,90 €  

in combination with the above listed dishes. 

(Coca-Cola Zero cannot be combine) 
 

 

Unser Special: “2-Gänge Business Lunch” 

Wählen Sie zu einem der oben genannten Hauptgänge unser 

Businessdessert (nach Wahl der Küche), so zahlen Sie für das 

Dessert nur 4,90 €! 
 

Our special “2-course business lunch  

In combination with the above listed dishes we will serve our 

business dessert (kitchens choice) for only 4,90 €! 
 
 

 

 

 



 

 
 

Flamme Mittag mit Räucherlachs,   8,90€ 

Kräuterschmand, Blattspinat, Tomaten  

und Käse  

Tarte Flambée with Smoked salmon,   

Herb sour cream, leaf spinach, tomatoes  

and cheese 

  

Karotten-Ingwersuppe mit Koriander und                5,90€ 

Pinienkerne 

Carrot-ginger soup with coriander and                

pine nuts 

 

Spargelcremesuppe mit grünem Spargel                       5,90€ 

und Croutons 

Asparagus cream soup with green asparagus  

and croutons   
 

Gebratene Merguez mit Pasta,                                          9,90€ 

Gorgonzolasauce und Feigen 

Fried Merguez with pasta,                                           

Gorgonzola sauce and figs 

 

Maishähnchenbrust mit Rotweinjus,                               14,90€ 

Blattspinat und Kartoffelgratin  

Corn chicken breast with red wine jus,               

Leaf spinach and potato gratin 

 

Entrecote vom Charolais-Rind                                               28,90€ 

mit Steakhouse Fries, bunter Salatgarnitur  

und hausgemachter Kräuterbutter  

Entrecote of charolais-beef with steakhouse fries, 

mixed salad garnish and homemade herbal butter  

 

Business Dessert (nach Wahl der Küche)                    6,90 € 

Business Dessert (choice of kitchen) 

 

Erdbeer-Rhabarberkompott mit 6,90€ 

Kokosparfait 

Strawberry and rhubarb compote with  

coconut parfait 


