
  

 

 

 

 

Unsere Empfehlungen 
21.01.2019- 26.01.2019 

 

 

 

Vorspeisen  
 

 

Kokos-Blumenkohlsuppe mit Flusskrebsschwänzen und         8,90€ 

lila Blumenkohl  

 

Deftiger Erbseneintopf mit Wiener Würstchen                             9,90€ 

 

Variation von Räucheraal und Nordseekrabben,                      14,90€ 

mit Rührei, Schwarzbrot und Blattsalaten 

 
 

Hauptgänge  
 

 

 

Rosa gegartes Flanksteak mit Rotweinjus,                                   17,90€                          

buntem Gemüse und Kartoffelrösti 

 

Holsteiner Grünkohl mit Kasselerrücken, herzhafter        19,90 € 

Kohlwurst und Schweinebacke, 

dazu leicht gezuckerte Röstkartoffeln 

 

Entrecote vom Charolais-Rind  28,90 € 

mit „Steakhouse-Fries“,  bunter Salatgarnitur 

und hausgemachter Kräuterbutter 

 
Dessert 

 
 
 

Variation von dunkler Schokoladentarte und  8,90€ 

Rosmarin- Honigparfait mit marinierten Feigen 

 

Warmer Kaiserschmarr´n mit Vanilleeis und Mandeln 8,90€ 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

 

Our recommendation 
21th of January-26th of January 2019 

 
 

Starters 
 
 

Coconut cauliflower soup with cray fish tails and   8,90€ 

purple cauliflower 

 

Hearty pea stew with Viennese sausage  9,90€ 

 

Variation of smoked eel with north sea crabs,  14,90€ 

scrambled egg, black bread and salad 

 

 
Main Courses 

 
Rosé cooked steak with red wine gravy, colorful  17,90€ 

vegetables and potato rösti 

 

Holstein kale with cured, hearty cabbage sausage  19,90 € 

with light sugared roasted potatoes 

 

 

Entrecote of Charolais-beef with „Steakhouse fries“,   28,90€ 

mixed salad garnish and homemade herbs butter 

 

 
Dessert 
 
 
 
 

Variation of dark chocolate tarte and rosemary  8,90€ 

honey parfait with marinated figs 

 

Warm Kaiserschmarrn with 8,90€  

vanilla ice cream and almonds  

 

 

  


