
  

 

 

 

 

Unsere Empfehlungen 
Our recommendation  

 

 

 

Hamburg Kulinarisch 
 

„Parlament Aperitif“ 

*** 

Ziegen-Rohmilchkäse in Brickteig gebraten mit  

kleinem Salat, Oliven, getrockneten Tomaten, 

Balsamico-Vinaigrette und Baguette 

Raw goat milk cheese fried in wheat dough with  

small salad, olives, tomatoes, balsamic vinaigrette and baguette 

*** 

Kokos-Kürbissüppchen mit gerösteten Kernen 

und steirischem Öl 

Cream soup of coconut pumpkin with roasted seeds 

and styrian oil 

*** 

Filet vom Holsteiner Rind mit Pfeffer-Rahmsauce, 

aromatisiertem Blattspinat und  

gratiniertem Süßkartoffelstampf 

Filet of “Holstein” beef with pepper cream sauce, 

flavoured leaf spinach and gratinated sweet potato mash 

 

*** 

„Tarte chocolat“ 

kräftige, dunkle Schokoladencreme 

auf knusprigem Boden und dazu Vanilleeis 

"Tarte chocolat" 

strong, dark chocolate cream 

on a crispy base and vanilla ice cream 
 

39,00 € pro Person 

Ab 2 Personen 

 
 

 

Hauptgänge / Main Courses 
 
 

 

Hausgemachte Rinderroulade in eigener Bratensauce  15,90 € 

mit Apfelrotkohl und Kartoffelklößen   

Homemade beef roulade in own roast sauce  

with red cabbage and potato dumplings 
 

Holsteiner Grünkohl mit Kasselerrücken, herzhafter  19,90 € 

Kohlwurst und Schweinbacke dazu leicht gezuckerte 

Röstkartoffeln   

“Holsteiner” kale with smoked back of pork, hearty  

cabbage sausage and pork cheek, served with lightly sugared 

roasted potatoes 
 

Entrecote vom Charolais-Rind  28, 90 € 

mit „Steakhouse-Fries“,  bunter Salatgarnitur 

und hausgemachter Kräuterbutter 

Entrecote of Charolais-beef with „Steakhouse fries“,  

mixed salad garnish and homemade herbs butter 
 

 
 

 

Dessert 
 

 

Warmer Kaiserschmarr´n mit Vanilleeis 6,90 € 

Warm pancake with vanilla ice cream 
 

 

Weinempfehlung des Tages 
(solange der Vorrat reicht) 

Für Fragen sprechen Sie gerne unser Servicepersonal an 

 

Glas 0,1l        2,90 € 

Glas 0,2l        4,90 € 


