
  

 

 

 

 

Unsere Empfehlungen 
Our recommendation  

 

 
Vorspeisen / Starters 

 
 

 

Kürbiscremesuppe mit Kokosmilch, Curry und gerösteten 6,90 € 

Kürbiskernen 

Cream of pumpkin soup with coconut milk, curry and  

roasted pumpkin seeds 

      
 

 
Hauptgänge / Main Courses 
 
 

 

Hausgemachte Rinderroulade in eigener Bratensauce  15,90 € 

mit Apfelrotkohl und Kartoffelklößen   

Homemade beef roulade in own roast sauce  

with red cabbage and potato dumplings 

 

Holsteiner Grünkohl mit Kasselerrücken, herzhafter  19,90 € 

Kohlwurst und Schweinbacke dazu leicht gezuckerte 

Röstkartoffeln   

“Holsteiner” kale with smoked back of pork, hearty  

cabbage sausage and pork cheek, served with lightly sugared 

roast potatoes 

 

Geschmorte Gänsekeule mit Orangensauce, Apfelrotkohl    22,90 € 

und Kartoffelklössen 

Braised goose leg with orange sauce, apple red cabbage     

and potato dumplings 
 

  

Entrecote vom Charolais-Rind  28, 90€ 

mit „Steakhouse-Fries“,  bunter Salatgarnitur 

und hausgemachter Kräuterbutter 

Entrecote of Charolais-beef with „Steakhouse fries“,  

mixed salad garnish and homemade herbs butter 
 

 

 
 
Dessert 
 

 

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis 6,90 € 

Warm apple strudel with vanilla ice cream 


