
 

 
 

  

 
So genießt Hamburg:  
 

Das Restaurant Parlament unter dem Hamburger 

Rathaus – ein modernes Stück Hamburger Tradition 

mitten in der City 

 

Wer das Restaurant Parlament zum ersten Mal betritt, bleibt 

zunächst erstaunt stehen: Wer hätte gedacht, dass sich im Keller 

des Hamburger Rathauses ein solch heller und großzügiger 

Prachtsaal befindet.   

 

Das Restaurant Parlament wurde 2006/2007 komplett renoviert.  

Beim Umbau wurde größten Wert darauf gelegt, Moderne und 

Tradition zu vereinbaren. So wurden die historischen Kunstwerke 

wie Deckenmalereien, Fresken, Wandgemälde und natürlich der 

originale Grundstein des Rathauses erhalten.  

 

Eine alte Tradition wird fortgesetzt….   

Im Jahr 2013 wechselte der Besitzer.  

Constantin Urmersbach übernahm das Restaurant Parlament und 

führt somit eine  alte Tradition fort.   

Sein Vater Holger Urmersbach, betrieb früher schon dieses 

Restaurant (damals Ratsweinkeller) erfolgreich 16 Jahre lang.  

  

Das Parlament gehörte schon immer zu den Top-Adressen Hamburgs. 

Hier trifft sich die Welt: Während sich Touristen vom Bummel durch 

die schöne Hansestadt erholen, diskutieren am Nebentisch bekannte 

Größen aus Wirtschaft und Politik die neuesten Tagesereignisse.  

 

Durch seine fünf Räumlichkeiten, ist das Restaurant Parlament für 

Events unterschiedlichster Art bestens geeignet. Jeder Raum hat 

seinen ganz eigenen Charme und seine eigene Geschichte. So wurden 

in der „Rose“ mit ihrem imposanten Kronleuchter und Wandgemälde 

bereits Könige und Minister empfangen und die Töchter Hamburger 

Reeder vermählt. Das „Parlament“ ist mit 338 Sitzplätzen Museum 

und Veranstaltungsraum zugleich. Hier feiern namhafte 

Unternehmen stilgerecht ihre Firmenfeste, genauso werden hier 

regelmäßig hochrangige Politiker aus aller Welt empfangen. 

Egal ob Sie Ihren Geburtstag, Hochzeit oder Abiball feiern möchten, 

bei uns sind Sie immer gut aufgehoben. 

Unsere Veranstaltungsabteilung steht Ihnen für Anfragen, 

Wünsche und Detailabsprachen gerne zur Verfügung.   

 

Unser Tipp für die warmen Sommertage:  

Besuchen Sie unsere wunderschöne Außenterrasse im Innenhof des 

Rathauses.  

 

 



 

 
 

Die Chefs am Herd:  
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

Es ist nicht nur das einzige Rathaus der Welt, in dem „zwei“ Parlamente zu 

Hause sind, sondern auch zwei Top Köche ihr „Zuhause“ gefunden haben. 

 

Neben unserem 20 köpfigen Küchenteam, stehen auch zwei hochkarätige 

Küchenchefs bei uns im Parlament am Herd. 

 

Unser Küchendirektor Thomas Patorra, geboren 1966 in Lübeck: 

Thomas Patorra ist bei uns als Küchendirektor seit 2013 tätig.  
 

Seine Vita: 

1988 Beendigung seiner Lehre als Koch und Fleischer in Lübeck/ 

Ratzeburg. Jungkoch im „Das kleine Restaurant“ in Lübeck, 

Chef de partie im „Restaurant im Schiffchen“  in Düsseldorf, 

Hotelfachschule in Hamburg, 4 Jahre Auslandsaufenthalt als 

Souschef  in Thailand / Singapur, 

Küchenchef und stellv. Geschäftsführer im „Hotel Gorch Fock“ am  

Timmendorfer Strand, Küchenchef und stellv. Geschäftsführer im 

„Restaurant Heinrichs“ in Lübeck. 

Küchenchef im „Ratsweinkeller in Hamburg“ und 

Küchenchef im „Cölln´s Restaurant“ (gleich um die Ecke). 

 

Unser Küchenchef Jan Knitter, geboren 1978 in Salzwedel: 

Jan Knitter ist bei uns als Küchenchef seit 2012 tätig. 
 

Seine Vita: 

1996 Beendigung seiner lehre im Seehotel in Tankumsee. 

Souschef der Lufthansa-Lounge auf der Expo 2000 in Hannover, 

Demichef de cuisine im Hotel Steigenberger in Hamburg und 

Chef-Saucier im Parkhotel Steimker Berg in Wolfsburg. 

Zuletzt war Jan Knitter viele Jahre führend im Restaurant Maybach in 

Köln tätig, bevor es ihn 2012 zum Glück wieder in den Norden zu uns ins 

Parlament zog. 

 

Unsere Küchenchefs schätzen gutes Essen und qualitativ  

hochwertige Produkte. 

 

„Frische ist ein Muss“ lautet unsere kulinarische Devise! 

„In diesem Sinne wünschen wir Ihnen Guten Appetit  

im PARLAMENT!“ 

 



 

 
 

 

Vorspeisen 
 

Ziegen-Rohmilchkäse im Brickteig                                        10,90 € 

mit Baby Leaf Salad, Kräuter-Kresse Salat,                    

Kirschtomaten, Oliven, getrockneten Tomaten  

und Vinaigrette 

a) b) c) d) g) f) h) i) m) 

 

Cocktail von Grönland Garnelen                                11,90 € 
mit Cocktailsauce, grünem Spargel, Ananas,  

ofenfrischem Baguette und Butter 

a) b) c) d) e) f) j) k) 

 

Rindercarpaccio                                                                       13,90 € 
mit tasmanischem Bergpfeffer und Limonenöl 
mariniert, dazu ein Kresse Salat im gebackenen   

Brotring und gehobelter Parmesan 

a) b) c) d) e) f) g) i)  

 

Variation von Räucheraal                                                          16,90 € 

und Nordseekrabben   

mit Kräuter-Rührei auf gebuttertem Schwarzbrot und  

jungen Blattsalaten 

a) b) c) d) e) f) g) i) j) k) l) 

 

 

Suppen 
 

Getrüffelte Kartoffelsuppe                                                      9,90 € 
mit Trüffelscheiben und Kartoffelstroh 

b) c) d) e) f) i) 

 

Hamburger - Krebssuppe   „nach altem Rezept“          9,90 € 

mit Grönland-Garnelen, grünem Spargel  

und altem Cognac verfeinert 

b) c) d) e) f) h) i) j) k) l) 

 
 
 
 

 
 

 



 

 
 

Salate 
 

Bunte Salatvariation 

Blattsalatherzen, Kirschtomaten, Paprika, Gurken 

und Radieschen, dazu hausgemachtes Joghurt-Dressing 

Klein                                                                                                                    5,90 € 

Groß                                                                                                      9,90 € 

a) b) c) d) e) f) g) 

 

Ziegen – Rohmilchkäse Im Brickteig                                  16,90 € 

mit Baby Leaf Salad, Kräuter-Kresse Salat,                    

Kirschtomaten, Oliven, getrockneten Tomaten  

und Vinaigrette 

a)b) c) d) f) g) h) i) m) 

 

Großer Salat mit gebratenen                                                

Hähnchenbruststreifen                                                               17,90 € 

dazu Champignons, verschiedene Sorten Kresse,  

Tomaten, Sprossen, Radieschen,                                                       

hausgemachtes Joghurt-Dressing  

und gehobelter Parmesan 

a)b) c) d) e) f) g) j) i) 

 

Großer Salat mit gebratenen Fischfilets 18,90 € 

aus frischem Tagesfang 

mit Tomaten, verschiedenen Sorten Kresse, Sprossen  

und Radieschen, dazu hausgemachtes Joghurt-Dressing  

und gehobelter Parmesan 

A) B) c) d) e) F) G) H) l)  
 

Vegetarisch  
 

Vegetarischer Flammkuchen                                             11,50 € 

mit gebratenem Antipasti Gemüse von Paprika, Aubergine,  

Zucchini, getrockneten Tomaten, auf Tomatensauce mit 

Mozzarella und Grissini   

a) b) c) d) e) f)g) h) i) m) 

 

„Soffi di Vento“                  14,90 € 

Große Spiralnudeln mit gebratener Zucchini,  

Tomaten, gelber Peperonata-Sauce, frittiertem Rucola  

und gehobeltem Parmesan 

a) b) c) d) e) f) g)  i) n) 

 

Gnocchi mit Frischkäse gefüllt,                                          1 6,90 € 

dazu Tomatensugo, frittierter Rucola und  

gehobelter Parmesan 

a) b) c) d) e) f) n) 

 

„Vegi Burger“                  16,90 € 
Veganer Patty aus Süßkartoffeln, Kidneybohnen, 

Haferflocken und Kräutern, mit Honig-Senf Sauce,  

Salat und Süßkartoffelfritten 

b) c) d) e) f) g) i) j) m) n) 



 

 
 

 

 
 

Fleisch  

 

Parlament-Riesen-Kult-Currywurst                                 11,90 € 

mit „Lamb & Weston Steakhouse-Fries“  

und hausgemachter Currysauce  

b) c) d) e)f) g) h) i) k) m) 

 

Sauerbraten aus der  Rinder -Semerrolle               19,90 € 

mit Apfelrotkohl und Kartoffelklößen, 
dazu eine mit Honigkuchen gebundene Jus  

mit Rosinen und Mandeln  

a) b) c) d) e) f) h) i) m) n) 

 

Geschmorte Lammhaxe 22,90 €  

mit Thymianjus, Auberginen-Risotto  

und Kirschtomaten 

b) c) d) e) f) g) i) m) n) 

 

Kalbsschnitzel aus der Oberschale                                 24,90 € 

mit österreichischen Semmeln paniert                                 

mit einem lauwarmen Kartoffel-Gurken Salat, 

garniert mit Zitrone  

a)b) c) d) e) f) g) h) i) 

 

Tartar vom Rind                                                                              26,90 € 

mit Kapern, Sardellenfilets und Schalotten 

angemacht, dazu „Lamb & Weston Steakhouse-Fries“ 

und Kräutersalat 

b) c) d) e) f) g) h) i) 

 

Gerne servieren wir Ihnen auch                                           18,90 € 

eine kleine Portion als Vorspeise                                                         

 

 

Rumpsteak vom deutschen Rind                                              28,90 €  

(250g Rohgewicht)  

mit hausgemachter Kräuterbutter,  

Ofenkartoffel, Kräuterquark und Salat 

b) c) d) e) f) g) i) 

 
 
 
 



 

 
 

 

Fisch 

 

Auf der Haut gebratenes  Zanderfilet                           20,90 € 

serviert auf einem mediterranen Gemüseragout, 

mit Pasta „Soffi di Vento“ und gehobeltem Parmesan 

a)b) c) d) e) f)h) i) l) n) 

 

Gebratene Schollenfilets                                                    23,90 € 

mit Dill-Sauce, Grönland-Garnelen, 

Blattspinat und Kartoffelpüree 

a) b) c) d) e) f) g) h) i) j) l) m) 

 

Auf der Haut gebratenes Kabeljaufilet                        24,90 € 

mit Dill-Rahmsauce, frischem Gemüse vom Markt  

und knusprigen Bratkartoffeln 

b) c) d) e) f) i) j) l) m) 

 

Pannfisch nach Parlament-Art                                             24,90 € 

Dreierlei gebratene Fischfilets  

(aus frischem Tagesfang)auf Bratkartoffeln, 

mit Blattspinat und Dijon-Senfsauce  

b) c) d) e) f) g) h) i) l) m) 

 

Filet vom Lachs                                          25,90 € 

auf Ratatouille-Gemüse mit Parmesan-Kräuter Risotto, 

Weißwein-Buttersauce und gehobeltem Parmesan 

a)b) c) d) e) f) h) i) l) m) 

 

Große Nordsee - Scholle                                                  25,90 € 

mit knusprigen Speckstreifen, Butterkartoffeln 

und einem bunten Salat 

b) c) d) e) f) h) i)  l) 

 

Wahlweise servieren wir Ihnen die Scholle                           

mit Nordseekrabben       29,90 € 

n) j) k) m) n) 

 

 
  



 

 
 

 
Typisch Norddeutsch 
 
Hamburger - Krebssuppe   „nach altem Rezept“          9,90 € 

mit Grönland-Garnelen, grünem Spargel  

und altem Cognac verfeinert 

b) c)d) f) h) i) j) k) l) 

 

Hausgemachtes Sauerfleisch                                                 16,90 € 

vom Schweinenacken mit Salatbeilage,  

Bratkartoffeln und Remouladensauce 

a) b) d) e) f) g) h) i)  

 

Original Glückstädter Matjesfilets                               17,90 €  

mit Bratkartoffeln, Hausfrauensauce  

und einem Salat 
b) d) f) g) i) l) 

 

Labskaus                                                                                                      18,90 € 

(Traditionelles Gericht der Seefahrer ) 

zubereitet mit gepökeltem Rindfleisch, 
Roter Bete, Zwiebeln und Kartoffeln,  

dazu reichen wir Bismarckhering, Gewürzgurke 

und Spiegelei  

a) f) g) l) 

 

Gerne servieren wir Ihnen unser Labskaus             12,90 €  

auch als Probierportion ohne Spiegelei 

 

Rosa gebratenes Roastbeef „kalt“                                    18,90 € 

an einem Salatbukett mit Joghurt-Dressing,  

dazu Bratkartoffeln und Remouladensauce 

a) b) d) f) g) i) l) 

 

Pannfisch nach Parlament-Art                                             24,90 € 

Dreierlei gebratene Fischfilets  

(aus frischem Tagesfang)auf Bratkartoffeln, 

mit Blattspinat und Dijon-Senfsauce  

b) c) d) e) f) g) h) i) l) m) 

 

 

 

 

 
 
 
 



 

 
 

 

Flammkuchen aus dem Elsass 
 

Der Klassiker                                                                              11,50 € 

mit geräuchertem Bauchspeck, Schmand, Kräutern,  

Mozzarella und Frühlingslauch 

b) c) d) e) f) i) 

 

Der Vegetarier                                                                           11,50 € 

mit gebratenem Antipasti-Gemüse von Paprika,  

Aubergine, Zucchini und getrockneten Tomaten, 

auf Tomatensauce mit Mozzarella und Grissini 

a) b) c) d) e) f) g) h) i) m) 

 

Der Geflügelte                                                                          12,50 € 

mit marinierten Hähnchenbruststreifen,  

Curry-Senf-Honig, Ananas, Kräutern, Rucola  

und Mozzarella auf Kräuterschmand  

b) c) d) e) f) i) 

 

Der Italiener                                                                                12,50 € 

mit luftgetrocknetem Schinken, Rucola, Parmesan, 

Tomatensauce und Mozzarella 

 b) c) d) e) f) i) 

 

Der Dagobert                                                                                         14,50 € 

mit Entenbrust-Scheiben,   

Mangochutney, Schmand, Preiselbeeren,  

Parmesan und Rucola 

b) c) d) e) f) g) i) m) 

 

Alle Flammkuchen servieren wir auch als Vorspeise zum 

Teilen. 

 
 
 
 
 
 



 

 
 

 
Für unsere kleinen Gäste 
bis 12 Jahre  
 

Pasta                                                                                                    4,50 € 

mit Tomatensauce oder Olivenöl 

a) b) c) f) n) 

 

Kleines Schnitzel                                                                                   6,50 € 

vom Kalb mit Pommes frites 

a) b) c) d) e) h) i) m) n) 

 

Paniertes Schollenfilet                                                                  6,50 € 

mit Remouladensauce und Pommes frites 

a) b) c) d) e) f) g) h) i) m) n) 

 

Schnorrer-Teller                                                                                  0,00 € 
der leere Teller zum Stibitzen bei den Eltern  

oder beim Nachbartisch.  

 

Verehrte Gäste,  

bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir einen Aufpreis 

bei Erwachsenen von 3,50 € pro Gericht berechnen.  

(Mit Ausnahme des Schnorrer-Tellers) 

 

Desserts 
 

Hamburger  Rote Grütze                                                          6,90 € 

gemischtes Beerenkompott mit Vanilleeis 
a) b) i) 

 

Crème Brûlée                                                                                 8,90 € 

Karamellisiert mit Früchten der Saison  

und Mangoragout 
a) b) c) e) i) m) 

 

Zweierlei Schokoladenmousse                                               10,90 € 

mit marinierten Früchten und Fruchtsauce 

a) b) d) e) h) i) m) n) 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

Führen Sie schon Ihr eigenes 

Sitzungsprotokoll? 

 
Das PARLAMENT 

belohnt fleißige »Sitzungs-Teilnehmer«. 

 

Für jedes Mittagsgericht gibt es  

einen Stempel in Ihr persönliches  

Sitzungs-Protokoll. 

 

Für ein volles Bonus-Heft  

servieren wir 

Ihnen ein Mittagstisch-Gericht  

gratis. 

 

Gilt von Montag bis Freitag von 11.30 bis 17.00 Uhr. 

 

 

 

 

 

 

 

Jeden Samstag  von                       

12 bis 17 Uhr: 
 
 

Große  „Schnitzel - Jagd“                                   

am Rathausmarkt! 

Ein paniertes Schnitzel gekrönt mit einem feinen 

Sößchen aus der Küche des PARLAMENTS – da 

schlagen die Herzen von Erwachsenen wie 

Kindern gleichermaßen höher. Nicht umsonst 

gehören Schnitzel zu den beliebtesten 

Fleisch - Gerichten überhaupt. 

 

 

Schnitzel mit  unterschiedlichen 

Saucen - Variationen: 

● Jägersauce ● Zigeunersauce 
 

Dazu servieren wir wahlweise: 

Kartoffelsalat oder Bratkartoffeln  

oder knusprige Pommes frites. 

 

 

Preis pro Person: 11,90 € 

Kinder bis 12 Jahre: 6,90 € 



 

 
 

 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

Für Veranstaltungen steht Ihnen unser Haus auch an 

Sonntagen zur Verfügung. Gerne berät Sie unsere 

Veranstaltungsabteilung. 

ÖFFNUNGSZEITEN: 

Mo-Sa: 11:30 Uhr bis????? 

Sonntags: In der Regel geschlossen 

 


