
  

 

 

 

 
Unsere Empfehlungen 

20.08. - 25.08.2018 
 

Schlemmersommer  
Menü 2018 

 

Parlament Aperitif 

*** 
Bunter Spargelsalat mit hausgebeiztem Lachs,  

kleinem Kartoffelrösti und Kerbelsauce 

*** 

Limonen-sorbet mit karamellisierten Kürbiskernen 

*** 

Filet vom Holsteiner Rind mit weißem Trüffelschaum, aromatisiertem 

Blattspinat mit Kirschtomaten und gerösteten Pinienkernen, dazu 

Kartoffelgratin 

*** 

Grand Marinier-Parfait mit marinierten  

Erdbeeren und grünem Pfeffer 

 

Preis € 64,00 

für zwei Personen  

 

 

Vorspeisen 
 

Artischockencreme-Suppe 7,90 € 

mit Streifen von geräuchertem Heilbutt 

 

Gebratene Pfifferlinge mit Kräuter-Rührei,  12,90 € 

gebuttertem Schwarzbrot und Salatgarnitur 

 

Hauptgänge 
 

Bunter Salat mit gebratenen Pfifferlingen,  16,90 € 

knusprigem Speck, Croutons und gehobeltem Parmesan 

 

Frische Pfifferlinge in Rahm  16,90 € 

mit Fettuccine und gehobeltem Parmesan 

 

Entrecote vom Charolais-Rind  29,90 € 

mit „Steakhouse-Fries“,  bunter Salatgarnitur, gebratenen 

Pfifferlingen und hausgemachter Kräuterbutter 

 

Dessert 
 

Grand Marnier -Parfait                                 8,90 €  

mit marinierten Erdbeeren und grünem Pfeffer 

 

Warme Grießklößchen   8,90 € 

mit Vanille-Zimt-Biskuit-Bröseln, Vanillesauce  

und frischen Beeren 

 
 



  

 

 

 

 
Our Recommendation 

20.08.2018 – 25.08.2018 
 

Hamburg Gourmand Summer 
Menu 2018 

 

Parlament Aperitif 

*** 

Colorful asparagus salad with marinated salmon, 

small potato Rösti and chervil vinaigrette 

*** 

Lemon Sorbet with caramelized pumpkin seeds 

*** 

Fillet of Holstein Beef with white truffle foam, aromatic leaf 

spinach with cherry tomatoes and roasted pine nuts, served with 

potato gratin 

*** 

Grand Marnier-Parfait with marinated strawberries 

and green pepper 

 

Price 64,00€ 

for 2 persons 

 

 

Starters 
 

Artichoke crème –soup 7,90 € 

with stripes of smoked halibut 

  

Fried chanterelles with scrambled eggs with herbs,  12,90 € 

buttered brown bread and a salad garnish 

 

Main Course 
 

Mixed salad with fried chanterelles,  16,90 € 

crispy bacon, croutons and shaved Parmesan 

 

Fresh chanterelles in cream  16,90 € 

with Pasta Fettuccine and shaved Parmesan 

 

Entrecote of Charolais-beef 29,90 € 

with „Steakhouse fries“, mixed salad garnish, 

fried chanterelles and homemade herbs butter 

 

Dessert 
 

Grand Marnier –Parfait  8,90 € 

with marinated strawberries and green pepper 

 

Warm semolina dumpling  8,90 € 

with vanilla-cinnamon-Biscuit-crumbs, Vanilla sauce  

and fresh berries  


