
  

 

 

 

 

Unsere Empfehlungen 
Our recommendation  

19.11. – 24.11.2018 
 

Vorspeisen / Starters  
 

Gulaschsuppe mit Kräuter-Crème Fraiche  7,90 € 
 

Goulash soup with herbal crème Fraiche 

 

Linseneintopf mit Wiener Wurst 8,90 €  
 

Lentil stew with vienna sausage 

 

Erbseneintopf mit Wiener Wurst 8,90 € 
 

Pea soup with vienna sausage 

 

 

Hauptgänge / Main Courses  
 

Schweinebraten mit Rotweinjus,  12,90 € 

Sauerkraut und Schupfnudeln  
 

Roast Pork with red wine sauce, pickled cabbage,  

“Schupfnudeln” (finger-shaped potato dumplings) 

 

Geschmorte Ochsenbacke in eigener Sauce  16,90 € 

mit jungem Wirsing in Rahm und Salzkartoffeln  
 

Braised ox cheek in own sauce with young savoy in cream  

And boiled potatoes 

 

Holsteiner Grünkohl mit Kasselerrücken,  19,90 € 

herzhafter Kohlwurst und Schweinebacke, dazu 

leicht gezuckerte Röstkartoffeln 
 

Holstein kale with cured pork, hearty cabbage sausage 

and pork cheek with light sugared roasted potatoes  

 

Entrecote vom Charolais-Rind  28,90 € 

mit „Steakhouse-Fries“,  bunter Salatgarnitur 

und hausgemachter Kräuterbutter 
 

Entrecote of Charolais-beef with „Steakhouse fries“,  

mixed salad garnish and homemade herbs butter 

 
 

Dessert 
 

Mousse von dunkler Schokolade  8,90 € 

mit hausgemachtem Rumtopf   

Mousse from dark chocolate  

with homemade fruits preserved in rum and sugar 


