
  

 

 

 

 

Unsere Empfehlungen 
Our recommendation  

29.10. – 03.11.2018 
 

Vorspeisen / Starters  
 

Grüner Bohneneintopf 

mit Kartoffeln und Kochwurstscheiben 8,90 € 
 

Green bean stew with potatoes and sausage slices  

 

Ziegenkäsemousse mit Landschinken,  10,90 € 

Kürbis-Chutney und Babyleaf Salat  
 

Goat cheese mousse with ham, pumpkin chutney  

and Babyleaf salad  

 

Hauptgänge / Main Courses  
 

Roter Heringssalat mit knusprigen  10,90 € 

Speckbratkartoffeln und Salatgarnitur  
 

Red herring salad with crispy potatoes with bacon  

and a salad garnish 

 

Auf der Haut gebratenes Rotbarschfilet  18,90 €  

mit grünem Spargel,  gefüllter Pasta, Pistazien-Pesto  

und gehobeltem Parmesan  
 

On skin fried red fish fillet with green asparagus, 

filled Pasta pistachio Pesto and shaved Parmesan 

 

Geschnetzeltes vom Rinderfilet mit Champignons, 21,90 € 

Rahmsauce, Fettuccine und einem Beilagensalat 
 

Diced beef fillet with mushrooms, cream sauce, Fettuccine  

and a side salad 

 

Entrecote vom Charolais-Rind  28,90 € 

mit „Steakhouse-Fries“,  bunter Salatgarnitur 

und hausgemachter Kräuterbutter 
 

Entrecote of Charolais-beef with „Steakhouse fries“,  

mixed salad garnish and homemade herbs butter 

 

Rosa Gebratenes Rinderfilet mit Walnusskruste,   29,90 € 

Rotweinjus, grünen Bohnen mit Speck  

und Kartoffelgratin 

medium roasted beef fillet with walnut cover, red wine jus, 

green beans with bacon and potato gratin  

 

Dessert 
 
Käseteller mit Feigensenf, Weintrauben und             8,90 €  

Schwarzbrot 
 

Cheese plate with fig mustard, grapes and black bread 

 


