
  

 

 

 

 
Unsere Empfehlungen 

Our recommendation  
15.10. – 20.10.2018 

 
 

 

Vorspeisen / Starters  
 

Grüner Bohneneintopf 

mitKartoffeln und knusprigem Bauchspeck 8,90 € 
 

Green bean stew with potatoes and crispy belly bacon 

 

Steckrübeneintopf mit Wiener Wurst  7,90 € 
 

Turnips stew with Wiener sausage 

 

Hauptgänge / Main Courses  
 

Geschmortes Rinderschaufelstück  16,90 € 
mit BBQ-Sauce mariniert, dazu Kürbis-Kartoffelstampf 

und grüne Bohnen mit Speck 
 

Braised beef shoulder marinated with bbq-sauce, 

served with pumpkin – potato puree and  

green beans with bacon 

 

Geschmortes Iberico-Schweinebäckchen in eigener  16,90 €  

Sauce mit jungem Wirsing in Rahm und Kartoffelgratin 
 

Braised Iberico – pork cheeks in own sauce with young savoy 

cabbage in cream and potato gratin 

 

Pasta “Provolone” mit Hummerfleisch,  23,90 € 

Hummerschaum,  gebratenem grünem Spargel,  

Paprika-Olivencrème und gehobeltem Parmesan  
 

Pasta „Provolone“with lobster meat, lobster foam,  

green asparagus, pepper-olive crème and shaved Parmesan 

 

Entrecote vom Charolais-Rind  28,90 € 

mit „Steakhouse-Fries“,  bunter Salatgarnitur 

und hausgemachter Kräuterbutter 
 

Entrecote of Charolais-beef with „Steakhouse fries“,  

mixed salad garnish and homemade herbs butter 

 
 

Dessert 
 

 

Käseteller mit Feigensenf, Weintrauben und             8,90 €  

Schwarzbrot 
 

Cheese plate with fig mustard, grapes and black bread 

 


